06 Paréguia Sao Jorge Martir De Maos Dadas

Dizimistas Aniversariantes

Maio:

01-GiuliaAmorim VianaArrais

02 — Maria L tcia Gongalves Matos
04 — Jodo Paulo Santos Ribeiro

08 —Maria Aparecida Carvalho Novaes
14 —Maria Angelina de Jesus

17 — Amaro Donizetti da Silva
19-Adelino Rodrigues

22 —GabrielaFerreiraCanavesi

26 — Fabio Ojéa Nascimento

27 — Jefferson de Carvalho Cintas

27 — Lucindado Espirito Santo Loureiro
28 —Waldemar Matias

28—André Vinicius Diegues Rodrigues
Junho:

01 — Maria Firmina de Jesus Fonseca
02 —Neuzade OliveiraJunqueira

03 — Maria Guedes Lombardi

05 — Jesuina de Jesus

11 — Maria Bernadete Torres

11 —Mariade Lourdes Silva

11— CarlaBelido Gongalves

14 — Alipio Passos de Souza

17 — Oneida dos Santos Pereira

18 — Antonio dos Santos Mouréo

18 — Josefa Maura dos Santos

18 — Ronaldo Martins Clemente

20 — Aldeci de SouzaDiniz

20 — José Carlos Vasgues

21 — Luiz Gustavo Clemente Monteiro
22 — Ulisses Roberto Clemente

Lazer

Palavras Cruzadas

CENTRAL: Padroeiro de nossa
Paroquia.

1- Conselho dos Sacerdotes judeus.
2- O bom ladréo.

3- Apostoloincrédulo.

4- Pal adotivo de Jesus.

5- O discipulo que Jesus amava.

6- Simbolo do sacrificio de Jesus.

7- Significado da palavra Pascoa.
8-Utilizados na época de Cristo para
transportar vinho ou agua.

Desafio

24 — Ascendina dos Santos Diniz
25 — Francisco Arrais Filho
27 —Bruno Araujo Fernades
28 - AnaRita Santos Ribeiro
29 — Oswaldo Salgado Janior
Julho:
06 - Paulo Roberto Fonseca
07 - Leonardo Abreu Mendonga Santos
07 - Flavia dos Santos Ferreira
09 - Fernado Ojéa Nascimento
10 - Dilza de Abreu Mendonca
11 - Maria Rodrigues Vasques

Nas missas dos Domingos e
Solenidades €é obrigatério a recitacdo do
Credo, que tem duas formas: o Credo
Apostélico, que € mais usado, e o Credo
Niceno-Constantinopolitano.

Pergunta do Desafio: Quais sdos as
guatro NOTAS da Igreja, que estao
inclusas no Credo Niceno-Constan-

caderno, folha branca ou colorida etc.).

As respostas deverdo ser depositadas
até o dia 17 de julho de 2004 na Caixa de
Sugestdes ou entregues na Secretaria
Paroquial em seu horario de expediente.
Deverdo ter a resposta correta, nome,
endereco e telefone para que possamos
entrar em contato e entregar o PREMIO
SURPRESA. O Sorteio sera feito na Missa

12 - Dilma OjéaNascimento

14 - SaraFidalgo Paiva

15- Wladimir Linsde Almeida
17 - Raimundo Soares Fonseca
18 - Josinaldo Vieirados Santos
22 - Tereza Gongalves Costa

23 - Paulo Augusto G. Lombardi :
25- José Bueno dos Santos o
26 - Abilio Luiz °
31 - Antonio Barbosa °
31- Tereza Nascimento Barbosa :

tinopolitano?

do domingo dia 18 de julho as 18h na

Paroquia Sao Jorge Martir.

Responda em papel comum (folha de

A ganhadorado Ultimodessfiofoi Maria *
dos Prazeres Regueira. N

Respostadascruzadas
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Receita; Rocambole de Amendoim

Ingredientes

Massa

6 ovos — 6 cs de agUicar — 1 prato (de sobremesa)
cheio deamendoimtorrado emoido—3 csdefarinha
de rosca

Creme

2 tabletes (200 gr) demargarina— 1 gema—6 csde
acUcar —1 prato (de sobremesa) cheio deamendoim
torrado e moido — %2 xicrinhade café forte amargo
efrio

M ododefazer

Massa

Cologue na batedeira os ovos inteiros e o agucar
batendo de 10 a15 minutos, em seguidaacrescente
0 amendoim depois de bem misturado ponha a
farinha de rosca. Coloque para assar em uma
assadeiran® 3 untadaeforradacom papel manteiga

untado e enfarinhado com farinhaderosca. O forno
ja deve estar quente. Esta massa assa rapido.
Creme

Bata até esbranquicar amargarinacom agemaeo
acucar, acrescente 0 amendoim depois de bem
batido, coloque aos poucos o café. Va
experimentando até ficar ao seu gosto.

Montagem

Depois da massa assada ainda quente desenforme
retire o papel eenrole em papel manteiga polvilhado
de acucar. Deixe enrolado até esfriar totalmente.
Depois defrio desenrol e e espalhe parte do creme
e polvilhe com amendoim. Enrole outravez ecubra
com o restante do creme polvilhe amendoim moido
grosseiramente.

Dicas

* 500 gr de amendoim torrado e moido déo 1
rocambole;

* cssignifica: colher de sopa

* Peneire o amendoim que ja é vendido moido,
separando o pdé mais fino do amendoim triturado
mais grosseiro. O grosseiro utilize para polvilhar,
enfeitar e o fino namassae creme;

* Este bolo ndo leva farinha de trigo e nem
fermento;

* O café é que ativa o sabor do amendoim;

* O método de bater os ovosinteiros com o aglicar
pelo menos por 10 minutos é paraqualquer tipo de
péo de |6 ou bolo;

* Assim que amassaestiver assadaretire doforno,
sedeixar dourar demaisficaraum bolo ressecado;
* N&o se desespere se a massa quebrar ao
desenformar ou ao enrolar a12vez, lembre-sedepois
de passado o creme como recheio e cobertura
ninguém vera o que esta quebrado.

(Colaboracdo: Margarida Greco)



